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“ Recomandari
& generale de curatare

Suprafetele EGGER nu necesita o ingrijire speciala datorita suprafetei rezistente, igienice, usor de curatat si
dense. Acest lucru se aplica si in cazul suprafetelor noastre pe baza de lac PerfectSense super-mate, care sunt
mai putin predispuse la amprente datorita proprietatilor sale anti-amprenta. Cu toate acestea, pentru a mentine
aceasta proprietate si un aspect mat, este importanta curatarea regulata.

Curatarea adecvata

= Curatati suprafetele in mod regulat = Curatati intotdeauna Tn directia structurii suprafetei

= Indepartati imediat reziduurile de grasime si lichidele = Atunci cand curatati canturile, stergeti rapid agentul de
curdtare fara a permite un timp de expunere
= Utilizati hartie curata si neteda sau carpe din bumbac
= Tn functie de rezultat, repetati procesul de curatare
= Utilizati detergenti conventionali pentru geamuri, apa
calda cu detergent lichid neutru pentru spalat vase, fara = Clatiti cu apa calda si curata
ingrediente cu proprietati de reungere

= Daca este necesar, efectuati un test pe o zond a suprafetei

care nu este vizibila sau care nu este foarte vizibila

Urmele sunt cauzate, de obicei, de curdtarea cu solventi organici, de utilizarea apei reci, lavetelor uzate sau a lavetelor
din piele. Pentru a nu lasa urme, stergetiintotdeauna cu apa calda si apoi uscati suprafata cu o laveta curata si neteda.
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= De regula, nu utilizati substante de lustruit, ceruri, detergenti pentru mobilier, produse
de curdtare cu proprietati de reungere a suprafetei/produse de curatare a plasticului si
inalbitori

= Nu utilizati agenti abrazivi si de curatare, precum pudra de curatat sau lana de otel

= Nu utilizati produse de curdtare care contin acizi puternici sau saruri acide puternice
(de ex., detartranti, solutii de curatare a canalizarii, acid clorhidric, solutii de curatare
pentru argint sau pentru cuptoare)

= Nu utilizati aparate de curatare cu abur

Pentru suprafete frumoase de lunga durata

B utilizati suprafetele ca suprafete pentru taiere, deoarece taieturile de cutit lasa urme
==l de tdiere chiar si pe suprafetele rezistente. Utilizati intotdeauna un tocator.

Nu asezati vase de gatit fierbinti, cum ar fi oale, tigai etc., direct de pe plita sau din

E cuptor pe suprafete, deoarece, in functie de expunerea la caldurd, se poate produce
o modificare a gradului de luciu sau deteriorarea suprafetei. Utilizati intotdeauna
suporturi rezistente la caldura.

Stergeti intotdeauna imediat lichidele varsate, deoarece expunerea prelungita la
anumite substante poate duce la modificarea gradului de luciu al suprafetelor.
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In procesu

Nota provizorie: Prezentele informatii au fost Tntocmite conform cunostintelor noastre si cu o atentie deosebita. Informatiile

strate

furnizate se bazeazd pe experientd practica si pe teste interne si reflectd starea curenta a cunostintelor noastre. Nu ne

asumam nicio raspundere pentru niciun fel de greseli, erori in ceea ce priveste standardele sau pentru greseli de tipar.

orinregi

produceri. Din cauza variatiil

Toate decorurile prezentate sunt re

BRI
de tiparire, culorile pot diferi usor fata de produsul original. Pot aparea modificari tehnice si erori de tipar.
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