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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE SI INTRETINERE BLATURI DE LUCRU

PRODUS:

Stratificate decorative de inalta presiune {HPL) lipite pe substraturi pe baza de lemn (PAL brut tip P2) de uz
interior

APLICATII TIPICE:

Suprafete de lucru pentru bucitirie si birouri, mese pentru restaurante si hoteluri, usi si pereti care acoperi zonele
publice.

Este utilizat in mediu obisnuit, fard umiditate, cu un nivel de umiditate cuprins intre 50% si 70% si temperaturi
intre 18°Csi30°C.

INTRETINERE:

Pentru a mentine aspectul si a prelungi durata de viatd a mobilierului, va rugim si luati in considerare instructiunile
de mai jos:

Recomandat:

- Pentru curitarea periodici, stergerea suprafetei cu apa si detergent usor este suficienti, dar se pot utiliza
metode mai severe, cum ar fi curitarea cu aburi, solventi precum acetona.

- Daca blaturile sunt utilizate in spitale si sali de operatii, suprafetele HPL pe bazi de melamini pot fi
dezinfectate folosind oricare dintre dezinfectantii obignuiti, cum ar fi: 70% etanol, 1% péna la 5%
formalind, 1% pani la 5% cloramind T.

- indepirtati urmele de agent de curitare cu api curati si stergeti suprafata pani cind este complet uscata.

- Murdiria persistenti poate fi indepartati cu agenti de curétare pentru materiale din plastic disponibile in
comert.

- Pentru curitare se folosesc carpe moi, care nu zgérie suprafata.

- Agentii de curitare durd, precum solutiile anti-calcar, vor fi sterse de pe blaturi cit mai repede posibil.

- Stergeti intotdeauna zonele care se uda des, de exemplu in jurul chiuvetei.

- Blaturile sunt rezistente la cilduri uscati si la cildurid umeda, dar este recomandabil si folositi o protectie
tnainte de a pune vasele fierbinti pe blat. In timp, poate apirea o usoarii modificare a luciului.

Nerecomandat:

- Se vor evita agentii de curitare pe bazi de acizi, amoniac, Inélbitori sau abrazivi.

- Agentii de curitare pe bazi de otet, risina sau diluantii de celulozi si nitro-diluantii nu sunt indicati pentru
aceste suprafete.

- Nu se va folosi spatuld de curitare a suprafetelor.

- Nu permite apei sau oricaror alte lichide si riména prea mult timp pe blaturi.

- Blaturile nu sunt utilizate ca suprafete pentru tiierea alimentelor.

- Nu se vor deplasa/ freca obiecte pe suprafata blatului ce pot provoca zgarieturi.
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